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DISZNOKO

Diszndkd Tokaji Dry Furmint, 2023
Tokaji Dry, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDOJARAST KORULMENYEK

Nagy évjarat. Az év meleg volt, 2022-t6l eltéréen kevésbé forrd, de joval
csapadékosabb. Az enyhe tél és hlvosebb, es6s tavasz utan valtozékony, az
atlagosnal es@sebb nyar szeptember kozepére tokéletes érést eredményezett. Az
évjarat szaraz borai gyimolcsosek, tdék és kivald egyensulyuak, az aszuk gazdagok,
komplexek, tokéletes a botritisz-jelleg.

HARVEST
A teljesen érett, egészséges flirtoket szeptember 13. és 22. kozott kis ladakba (20kg)
szlreteltlik. A szlret és a sz6lofeldolgozas dlilészelektaltan tortént.

WINEMAKING

Az egyes d(l6k termését kulon, bogyodzas nélkil, egész furtésen préseltik, egy
éjszakan at héjon aztattuk, majd acéltartalyban 16-18°C hémérsékleten erjesztettiik.
Almasavbontas nem tortént.

A BOR

SzOLOFAITAK AGEING

Furmint 100% A kllon készitett tételeket novemberben
hazasitottuk, majd finomseprén 4
honapon  keresztll  érleltik. 2024.
marciusaban palackoztuk, 750 ml-es
tokaji palackot és Uvegdugot
hasznaltunk.

TASTING

Vildgos szalmasarga szin zo6ldes arnyalattal. Friss, gylmolcsos, illatdban mandula,
fehér hdsu Gszibarack, csonthéjasok, korte, enyhén virdgos, szénds jegyekkel.
Szajban ropogds savak, finoman sés jegyek jellemzik, kozepes test, kellemes
szerkezet és megfelel6en hosszl asvanyos utdiz mellett.

DISZNOKO Laszlé Mészaros - Birtokigazgatd - 2024 marcius

; ok FOOD PAIRINGS
i FURMINT o A Diszndéké Tokaji Dry Furmint egy kdnnyen fogyaszthatéd bor, minden alkalomra
2023 g tokéletes: szomjoltésra egy forrd nyari napon, kiséré konny( fogdsokhoz, nagyszer(

egy grillez6s barati estéhez. Kivald aperitif, nagyszer(i kisér6 akar kénnyl szdsszal
készitett halas fogasok (pl. hering), a tenger gylimolcseihez (kifejezetten osztrigdhoz
vagy kaviarhoz), de remekll parosithatd szarnyasokhoz, vadmadarakhoz és
saladtékhoz is.
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12.78 % vol.

pH: 3.18
Tartaric acidity: 6.3 g/l
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A Disznéké Tokaji Dry Furmintot legjobb
hidegen (10°C) felszolgalni. Felbontas
utdn érdemes azonnal elfogyasztani.
Igyuk fiatalon, hogy frissessége és
asvanyossaga a legjobban érvényesuljon.
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