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DISZNOKO

Disznoko Tokaji Dry Furmint, 2023
Tokaiji Dry, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDGJARASI KORULMENYEK

Nagy évjarat. Az év meleg volt, 2022-t6l eltéréen kevésbé forrd, de joval csapadékosabb. Az enyhe
tél és hlvosebb, es6s tavasz utan valtozékony, az atlagosnal esésebb nyar szeptember kdzepére
tokéletes érést eredményezett. Az évjdrat szaraz borai gylimolcsosek, Udék és kivald
egyensulyuak, az aszik gazdagok, komplexek, tokéletes a botritisz-jelleg.

HARVEST
A teljesen érett, egészséges flirtoket szeptember 13. és 22. kozott kis ladakba (20kg) szlreteltiik.
A sziiret és a sz6l6feldolgozas d(il6szelektaltan tortént.

WINEMAKING
Az egyes dUil6k termését kilon, bogydzas nélkil, egész fiirtdsen préseltiik, egy éjszakan at héjon
aztattuk, majd acéltartalyban 16-18°C hémérsékleten erjesztettiik. Almasavbontas nem tortént.

A BOR

BLEND
100% Furmint

AGEING
A kilon készitett tételeket novemberben hazasitottuk, majd finomseprén 4 hénapon keresztiil
érleltiik. 2024. marciusdban palackoztuk, 750 ml-es tokaji palackot és tivegdugdt hasznaltunk.

TASTING

Vilagos szalmasarga szin zdldes arnyalattal. Friss, gylimolcsos, illatdban mandula, fehér husu
Oszibarack, csonthéjasok, korte, enyhén virdgos, szénas jegyekkel. Szajban ropogds savak,
finoman sés jegyek jellemzik, kdzepes test, kellemes szerkezet és megfelel6en hosszi asvanyos
utéiz mellett.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgato - 2024 marcius

SERVING

A Diszndkd Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C) felszolgalni. Felbontds utan érdemes
azonnal elfogyasztani. Igyuk fiatalon, hogy frissessége és d&svanyossdga a legjobban
érvényesiiljon.

FOOD PAIRINGS

A Disznéké Tokaji Dry Furmint egy kodnnyen fogyaszthatd bor, minden alkalomra tokéletes:
szomjoltasra egy forré nyari napon, kiséré konnyl fogasokhoz, nagyszer( egy grillez6s barati
estéhez. Kivalo aperitif, nagyszer( kiséré akar konny(i sz6sszal készitett halas fogasok (pl. hering),
a tenger gyimodlcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy kavidrhoz), de remekiil pdrosithat6
szarnyasokhoz, vadmadarakhoz és salatakhoz is.

AZ ALKOHOLFOGYASZTAS VESZELYES AZ EGESZSEGRE IGYON MERTEKKEL

1VOBZH


https://www.disznoko.hu/
https://facebook.com/DisznokoTokaj
https://instagram.com/disznokotokaj/
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/
https://vincod.com/1V0BZH/qrpdf

ELEMZES

12.78 % vol.

pH: 3.18

Tartaric acidity: 6.3 g/I
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