
Quinta do Noval Colheita Tawny Port 2012
Porto DOC, Douro, Portugal

APRESENTAÇÃO

O Quinta do Noval Colheita é um vinho do Porto raro, produzido em pequenas
quantidades. É um Tawny de uma única vindima. Cada Colheita é distinta ainda que
seja sempre marcada pelo terroir da Quinta do Noval e pelo ano, tal como o nosso
Porto Vintage, mas envelhecida em cascos de carvalho até ser engarrafada.
Em anos excecionais, alguns lotes de vinho com grande potencial de envelhecimento
são separados e envelhecidos em cascos para fazer Colheita, um Tawny de um só
ano. Quando consideramos que o vinho está pronto, frequentemente passados cerca
de 15 anos, engarrafamos algum deste vinho para comercializar. Este Colheita 2012
foi engarrafado pela primeira vez em 2023. O restante stock de Colheita 2012 vai
continuar a envelhecer em cascos para futuros engarrafamentos, quando decidirmos
que é a altura certa.

A VINDIMA

CONDIÇÕES METEOROLÓGICAS
O ano de 2012 caracterizou-se por um inverno extremamente seco e frio, a que se
seguiu uma primavera com muita chuva e um verão seco. As chuvas da primavera
foram de uma importância crucial pois vieram fornecer a água necessária ao
desenvolvimento da vinha. Estas condições vieram diminuir a produção, facto este
que aliado às temperaturas amenas da primavera e do verão, permitiu às videiras
atingir uma excelente maturação dos cachos.

VINDIMAS
A vindima começou uma semana mais tarde que o normal. Embora 2012 fosse um
ano de baixa pluviosidade, as uvas estavam em muito boas condições, com bagos
pequenos mas perfeitos que produziram mostos saborosos, cheios de frescura e com
boa acidez.

VINIFICAÇÃO
As uvas foram esmagadas e fermentadas nos tradicionais lagares da Quinta, onde
uma intensa e disciplinada pisa é fundamental para um bom resultado final.

VINHO

CASTAS
Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Roriz, Tinto Cão e Sousão são as castas que
predominam entre as tradicionais castas da Região Demarcada do Douro.
Todas as uvas têm origem na vinha da Quinta do Noval, no Pinhão – o coração do
Douro.

ESTÁGIO
Um Colheita é envelhecido em cascos de carvalho, com uma capacidade de 640l, até

Quinta Do Noval - Av. Diogo Leite, 256, 4400 - 111 Vila Nova de Gaia
Tel. 00351 22 3770270 - noval@quintadonoval.pt
www.quintadonoval.com/     

1/2

22
9U

4P

ABUSO DE ÁLCOOL É PERIGOSO PARA SUA SAÚDE. CONSUMIR E APRECIAR COM MODERAÇÃO.

http://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/229U4P/qrpdf


ser engarrafado.

DEGUSTAÇÃO
Produzido em pequenos lotes, este Porto Tawny Colheita 2012 captura com precisão e delicadeza a essência autêntica
da vinha da Quinta do Noval. O seu estilo rico e complexo encerra uma encantadora mistura de notas de especiarias,
alcaçuz e os deliciosos sabores de amêndoas torradas, frutos secos e notas cítricas. Tudo se combina
harmoniosamente. Em termos de "Colheita", este vinho é considerado jovem, mantendo o seu caráter frutado
enquanto começa a revelar notas de caramelo e especiarias. Agora que está engarrafado, está pronto para ser bebido
e apreciado.

Carlos Agrellos - Diretor Técnico - junho 2023

SERVIÇO
9-14°C
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