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Quinta do Noval Late Bottled Vintage Unfiltered
PORT 2018

PORT, Douro, Portugal

APRESENTACAO

Este vinho é um exemplo notavel do estilo Noval. Tem um tratamento exatamente
igual ao Vinho do Porto Vintage: provém apenas de castas nobres da Quinta, uvas
pisadas a pé e ndo é filtrado. O que o distingue é o facto de envelhecer quatro anos
ou cinco em tonéis, em vez de dois anos como o Vinho do Porto Vintage. E sem
divida um LBV distinto, com taninos muito bem estruturados, grande frescura e
pureza de fruta. E delicioso para beber agora, mas envelhecerd lindamente na
garrafa.

A NOSSA DIFERENCA
Um Late Bottled Vintage ndo filtrado produzido com uvas exclusivamente da nossa
vinha, pisadas a pé nos tradicionais lagares de granito da Quinta.

A VINDIMA

CONDICOES METEOROLOGICAS

Apos um inverno seco, a colheita de 2018 foi caracterizada por temperaturas muito

N baixas e pluviosidade elevada até meio do verdo, e um final de verdo quente e seco.

' A floragdo comecou tarde, mas em boas condicOes.

O mildio tornou-se preocupante entre maio e julho. A instabilidade climatica que

favoreceu a pressdo criptogédmica e a tempestade de granizo de 28 de maio estdo na

2018 origem de uma reducdo da colheita.

Face a estas condicGes meteoroldgicas, todas as fases fenoldgicas da vinha sofreram

um atraso de cerca de 15 dias em relagdo a 2017.

Apos um periodo estival prolongado, as temperaturas elevadas e as condigGes

hidricas limitadas foram ideais para a riqueza de antocianinas das peliculas e para um
Tolnle amadurecimento ideal das uvas. Aquando da colheita, o estado de sanitario era

== excelente.

VINDIMAS

As vindimas decorreram entre 5 de setembro e 13 de outubro, com condigBes
climatéricas favoraveis, temperaturas bastante elevadas e sem precipitagdo. A
colheita produziu vinhos de elevada qualidade, com um bom nivel de agucar, acidez e
compostos fendlicos.

VINIFICACAO

As uvas sdo pisadas a pé nos lagares para se obter o mosto, e em seguida maceradas
durante a fermentagdo para se obter a melhor extracdo possivel de aromas, cor e
componentes polifendlicos.
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ABUSO DE ALCOOL E PERIGOSO PARA SUA SAUDE. CONSUMIR E APRECIAR COM MODERACAO.

29H02P
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https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/29H02P/qrpdf

VINHO

ESTAGIO

O vinho envelhece durante 5 anos, em tonéis de madeira de carvalho, em vez dos 2 anos de um Porto Vintage
classico. Isto explica o seu nome «Late Bottled Vintage». Um estdgio mais longo em madeira ajuda o desenvolvimento
de um vinho mais macio e da-lhe o seu estilo muito acessivel, pronto a ser bebido assim que engarrafado.

Este LBV Unfiltered da vindima de 2018 foi engarrafado em outubro de 2023.

DEGUSTACAO

Este 2018 apresenta uma cor muito escura e uma intensidade aromatica notavel, com notas de bagas silvestres e
especiarias. Bem polido na boca, tem uma forte estrutura com bom volume e notas de tonel muito bem integradas. E
um vinho forte que combina frescura e pureza de fruta que Ihe da um final muito longo.

Carlos Agrellos - Diretor técnico - 2024

ANALISE SERVICO
19,5 % vol. 15-17°C
acucar residual: 90 g/I

pH: 3,54

Acidez total: 4,7 g/|
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