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Disznoko Tokaji Dry Furmint, 2025
Tokaj, Magyarorszag

AZ EVJARAT
IDOJARASI KORULMENYEK

atlagos (vagy klsse az alatti) volt. A szokasosnal kevesebb csapadek esett, de egyenletes
eloszlasu volt, igy nem alakult ki aszaly. Az érés a vartndl joval kordbban kezd6dott: augusztus
végére a sz6l6 tokéletes érettséget mutatott, magas cukortartalommal, mikézben megdrizte
markans savgerincét. A szdaraz fehérborok kiemelkedd minéségiikkel tlinnek ki, mig az aszuborok
vertikalis szerkezetiikkel és gazdag izvildgukkal kivételesnek igérkeznek.

SZURET

A tokéletesen beérett, egészséges fiirtoket kézzel sziireteltlik, kis (20 kg-os) ladakba. Az egyes
parcelldkat kiilon-kilon szireteltiik. A szaraz borokat szeptember 3-tél szeptember 17-ig, a
szokdsosnal hosszabb ideig sziireteltek, mivel a szedést tobb alkalommal is megszakitottak
jelentds es6zések. Szigoru valogatast kellett végezniink, mivel a fiirtok egy részében toppedt és
kiszaradt bogyok is elé6fordultak.

BORASZAT

Az egyes teriiletekr6l szarmazé termést kiilon dolgoztuk fel és erjesztettik. A sz6l6t egész
furtosen préseltik (bogyézas nélkiil), majd a mustot egy éjszakan at Ulepitettik. Az erjesztés
rozsdamentes acéltartalyokban zajlott, 16-18 °C kozotti, szabalyozott hémérsékleten.
Almasavbontds nem tortént.

ABOR

KEVEREK
100% Furmint

OREGEDES

A kiilonboz6 tételek hazasitdsara oktdber kozepén keriilt sor. Ezt kdvetéen a bor 6 héten &t teljes
seprén érlel6dott, majd tovabbi 4 hénapig finomseprén pihent rozsdamentes acéltartalyokban.
2026 aprilisanak végén palackoztuk 750 ml-es tokaji palackokba, tivegdugét hasznalva.

KOSTOLO

Vildgos szalmasarga szin zoldes arnyalattal. Illataban a zdldalma, a mandula és a csonthéjas
gyumolcsok jelennek meg, amelyeket gyégyndvényes és novényi jegyek, valamint zoldfliszeres
arnyalatok egészitenek ki. Kdstolva friss savérzet és telt kortyérzet jellemzi, amelyet finoman sés
jegyek és elegans kesernyésség kisér. Lecsengése asvanyos, tiszta és megfeleléen hosszu.

Laszlé Mészaros - Birtokigazgato - 2026 majus

AZ ALKOHOLFOGYASZTAS VESZELYES AZ EGESZSEGRE IGYON MERTEKKEL
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KISZOLGALAS

A Diszndké Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C) felszolgalni. Felbontas utan érdemes azonnal elfogyasztani. Igyuk fiatalon,
hogy frissessége és asvanyossaga a legjobban érvényesiiljon.

ELELMISZER PAROSITAS

A Disznokd Tokaji Dry Furmint egy kdnnyen fogyaszthatd bor, minden alkalomra tokéletes: szomjoltasra egy forré nyari napon, kiséré
konnyl fogdsokhoz, nagyszer(i egy grillez6s barati estéhez. Kivalo aperitif, nagyszer( kiséré akar konny( szdésszal készitett halas

fogasok (pl. hering), a tenger gyiimolcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy kaviarhoz), de remekiil parosithaté szarnyasokhoz,
vadmadarakhoz és saldtakhoz is.

ELEMZES

13.5 % vol.

Maradék cukor: 1.7 g/I
pH: 3.12

Teljes savassag: 7.6 g/I
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