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DISZNOKO

Disznoko Tokaji Late Harvest Sargamuskotaly, 2018
Tokay, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDOJARASI KORULMENYEK

A 2018-as év az altalunk tapasztalt legforrobb és legkorabbi érést hozo évjarat volt. A virdgzas
majus 14-én kezd6dott, amire Tokajban eddig nem volt példa. A nydr forré volt és széraz, viszont
nagyobb héhulldmoktél mentes. A sz616 technoldgiai érettsége az utdbbi tiz év atlaganal 5 héttel
kordbban volt. A meleg és a korai érés ellenére a sz6l6 megérizte savtartalmat. Kivalé min6ségu
aszuborok évjdrata, hiszen rendkiviil koncentralt, alacsony nedvességtartalmu, toppedt bogydkat
valogathattunk.

HARVEST

Két menetben sziireteltik a muskotaly parcelldinkat. Az elsére szeptember 12.-én keriilt sor,
amikor a legkoncentrdltabb — de botritiszt6l mentes széléket vélogattuk. A masodik menet
oktéber 9.-én tortént, amikor még koncentraltabb, barnds arnyalatd, nemes penésszel finoman
atsz6tt flrtoket tudtunk sziiretelni.

WINEMAKING
A elsé vélogatas sordn szedett flirtoket egészben (bogydzas nélkil) préseltiik, mig a masodik
menetben sziiretelt sz6l6t bogydzas utdn rovid ideig aztattuk. Az erjedés mindkét tételnél kicsi,

’ rozsdamentes acéltartalyokban tortént, melyeket az erjedés végén 6sszehdzasitottunk.
A BOR
= e BLEND
DISZNOKO 100% Sargamuskotaly
TOKAJI KESOI SZURET
SARGAMUSKOTALY AGEING
e A bort masfél évig rozsdamentes acéltartalyokban érleltiik, majd 2020 juliusaban palackoztuk.

TASTING
Arany szin. Nagyon intenziv illat, virdgos és fliszeres jegyek keverednek fehér gylimolcsos friss
muskotalyra jellemz6 aromakkal. A korty gazdag, buja és kerek, trépusi gyiimolcsos jegyekkel, sok

fliszerességgel a végén.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgato - 2022 februar

SERVING
A Disznoké késéi sziiretelésli Sargamuskotaly bora legjobban jol beh(tve (11- 13°C) élvezheté.
Felbontas utan h(tében tartva 2 héten beliil fogyasszuk el.
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FOOD PAIRINGS

Tokéletes aperitif dnmagaban vagy falatkakkal, jol behlitve egy nyéri estén a teraszon (ildogélve. Nagyszer(ien parosithatd olyan
csemegékhez, mint sonkak, olivabogyd, szaritott paradicsom, pastétomok. F6ételek koziil tenger gyiimolcseihez, halakhoz, csirkékhez
és enyhén fliszerezett étekhez, kecskesajthoz és gylimdlcs alapu desszertekhez passzol leginkabb.

ELEMZES

12.3 % vol.

Residual Sugar: 126 g/I
pH: 3.79

Tartaric acidity: 5.34 g/I
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