
Clos de l'Arlot, Monopole, Rouge, 2023
AOC Nuits-Saint-Georges Premier Cru, Bourgogne, France

Le vin offre un plaisir immédiat par son élégance et son fruité. La rencontre débute par un
bouquet rayonnant et complexe qui combine la framboise, la groseille, la cerise et la fraise à une
note florale. Le dialogue se poursuit en bouche avec la découverte d'un rouge à l'architecture
délicate et élégante qui n'empêche nullement la concentration. Le vin présente des tanins
souples et emporte l'adhésion par une longueur interminable qui égrène les saveurs de fruits
rouges.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES
L’année 2023 a connu une météo en perpétuel mouvement avec des saisons perturbées : un
hiver doux, un printemps avec des températures qui jouent au « yoyo » dans une atmosphère
globalement plus fraîche. La sortie de grappe est très belle et annonce une généreuse récolte.
L’été est pluvieux avec une météo instable. Ces conditions climatiques incertaines s’installent
jusqu’au 15 août puis enfin, le beau temps revient et permet à la maturation de se poursuivre.
Tout comme le millésime 2022, nos cépages traditionnels bourguignons conservent une acidité
surprenante.

VENDANGES
Les vendanges se déroulent du 6 au 12 septembre sous un beau ciel bleu. Nous coupons les
blancs le matin pour préserver les arômes. Le rendement du domaine est de 43 hl/ha.

VINIFICATION
- Egrappage à 100 %,
- Macération pré-fermentaire à froid (environ 14°C) pendant 5 jours,
- Fermentation spontanée en cuves inox pendant 18 jours avec levures indigènes et des
remontages quotidiens.

LE VIN

ASSEMBLAGE
Pinot Noir 100%

ÉLEVAGE
- 15 mois d’élevage en fûts de chêne français (228L), dont 40 % de fûts neufs,
- 1 mois et demi en cuve,
- Mise en bouteille le 14 février 2025,
- Rendement = 45 hl/ha.

SITUATION
Le Clos de l'Arlot possède la particularité d'être planté sur une ancienne carrière lui donnant
cette forme d'amphithéâtre. Son nom provient de la source qui naît en bas de la parcelle et va se
jeter dans la Courtavaux un peu plus bas.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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TERROIR
Terroir complexe aux microclimats et aux sols variés : marnes à ostrea acuminata, calcaire de Premeaux et oolite blanche.
Les 2 ha de Clos de l'Arlot rouge illustrent 2 types de sol bien distincts; en haut : des oolites blanches sur lesquelles sont plantées de
jeunes vignes, en bas : des marnes à ostrea acuminata portant une partie de vieilles vignes.
Seules les plus vieilles vignes entrent dans la cuvée Clos de l'Arlot rouge. Les vins issus des jeunes vignes composent un assemblage
qui porte l'étiquette Nuits Saint Georges 1er Cru, Cuvée Mont des Oiseaux, un vin qui met en valeur le fruit et la sensualité.

DÉGUSTATION
Le nez est typique d’arômes floraux comme la rose et la pivoine, délicatement poudré et réhaussé de fruits rouges. La bouche est
aérienne, élégante, aux tanins velours et à la texture soyeuse. C’est un vin ample, droit et souple d’une grande finesse et au potentiel
certain.

Géraldine Godot - Directrice Technique - février 2025

ACCORDS GOURMANDS
Ce vin gourmand a l'humeur facile. Il rencontre sans problème une poularde aux morilles ou des aiguillettes de canard aux épices
douces. Il peut aussi flirter avec un turbot au jus de viande et même un homard servi avec une sauce américaine au vin rouge. A la
période de la chasse, un perdreau rôti devrait le faire briller.
Ces suggestions sont proposées à titre indicatif, comme tremplin à votre imagination gustative.
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