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Tokay, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDGJARASI KORULMENYEK

Hideg tél utdn a meleg, tavaszias id6 koran érkezett, amit hlivos és esés majus, forrd junius és
meglehetésen valtozékony julius és augusztus kovetett. Korai érésd volt az évjarat. Az Gszi
id6jaras kedvezett a sz616 botritiszesedésének: a meleg, csapadékos szeptembert nagyon meleg
vénasszonyok nyara kovette oktdberben. Ez béséges, tokéletesen aszisodott sz616t
eredményezett.

HARVEST

Az aszuszemeket 2 szakaszban, szeptember 23 és oktober 29 kozott valogattuk. Az aszdszemek
rendkivil gazdagok, nagyon koncentraltak, botritisszel intenziven atszéttek voltak. A szemenként
valogatott asziiszemeket az oktdber végi feldolgozasukig rozsdamentes acélkadakban taroltuk.

WINEMAKING

Minden tétel asziszemet kiilon kezeltiink. Az aszdszemek 70%-at zuzas nélkil 2 napig erjed6
mustban aztattuk.

A tobbi asziszemet kiméletes zlzas utan Uj- ill. az erjedés végén lévé borban 12 6rdig héjon
aztattuk. Lassu préselés utan az erjedés tobbnyire rozsdamentes acéltartalyokban, részben pedig
kis tolgyfahordékban zajlott december elejéig.

ABOR

BLEND
Aszuszemek: 100% Furmint
Alapbor/must: 50% Furmint, 50% Harslevel(

AGEING

A bort két évig 225 literes tolgyfahordokban érleltiik. A horddk nagy része tobbéves, 6%-a (j,
magyar tolgyfahordé volt. A hdzasitdst 2022 januarjdban végeztik el. 2022 janiusdban
palackoztuk.

TASTING
Vilagos arany szin. Gylimolcsos illat, érett kajszi, 6szibarack, mangd, akacméz jegyekkel. Nagyon
tiszta, szajban gazdag bor. Kifinomult, friss és nagyivii szerkezettel rendelkezik.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgato - 2023 november

SERVING

Mar fogyaszthatd, de rendkiviil hosszu érési potencidllal rendelkezik (t6bb mint 20 év). Ahhoz,
hogy a legszebb arnyalatait is izlelhessiik, hidegen (11-13°C) szolgéljuk fel. Felbontas utan,
hitében tarolva legaldbb egy hétig megérzi frissességét.
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FOOD PAIRINGS
Az élénk savak és a cukor egyensulyaként, a Diszndké Tokaji 5 puttonyos aszu fogyaszthaté dnmagaban, desszertek helyett, étkezések

végén vagy jol behlitve, frissité aperitifként, de nagyszer( parositas falatkdkkal, pastétomokkal, libamdjjal. Szintén kivalé kilonboz6
fogdsokkal, szarnyasokkal, tejszines fehér hisokkal, gombaval vagy tengeri gyimdlcsos rizottdval. Parosithatd kelet-azsiai, enyhén
fliszeres ételekkel, mint thai csirkés zold curry. Fiatalon ajanljuk nem tul sés kéksajttal, gyiimolcsokkel (kajszibarack, korték vagy
gylimolcssalatdk) vagy gylimélcs alapt desszertekkel (baracklepény, gyiimolcstorta, mandarin sorbet.

ELEMZES

12 % vol.

Residual Sugar: 187 g/I
pH: 3.34

Tartaric acidity: 7.62 g/I
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