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THE VINTAGE

ID?JARASI KORULMENYEK

Kétarcu évjarat. A szlret els6 fele rendkivili gazdagsagot és koncentraciét hozott, mig a
masodik felét gyakorlatilag elmostak az es6k. Az egészen klldnleges aszuszemek karaktere
nagyon sima, a savak a megszokottnal alacsonyabbak. A borok teltek, hosszu utdizzel, a
2000-es évjaratra emlékeztetnek.

WINEMAKING

Minden szureti nap végén az egyesével szedett aszuszemeket rozsdamentes acéltartalyban
gyljtottik 6ssze és azokat November elejéig igy taroltuk. Az eszencia az aszuszemek sajat
sulya altal kipréselt, szabadon kicsepegett leve. Naponta kb. fél liter nektart kaptunk egy
tartalybol. Ezt a hihetetlenll gazdag nektart ezt kdvetden 50 literes demizsonokba toltottik.

ABOR

SZ?L?FAJTAK AGEING

Furmint 100% Az eszencia egyenkénti tételeit hozzaadott
éleszt6 vagy kén nélkul, demizsonokban
taroltuk a pincénkben. Csak mikro-erjedés
ment végbe a nektar legfelsd rétegében
(mely 2 % alkoholtartalmat eredményezett)
és az érlelés csak még tovabb finomitotta az
eredetileg is nagyon intenziv, gyimdlcsos
aromait. az érlelés 2012 majusaig tartott,
amikor a kulénbdzé tételeket egy tartalyban
hazasitottuk. Csak a legjobb furmint tételeket
valasztottuk ki a 2017-es eszencia
megalkotasakor.
2012 juniusaban palackoztuk, 6sszesen 218
palackkal.

TASTING

Mély borostyan szin. Egyedulallo illat, szaritott gyimolcsdket, fugét idéz, flszeres, flstds
jegyek, szaritott paradicsom.

A korty nagyon gazdag, selymes, barsonyos, sok gyimdlccsel és illatos fak izével.

Laszlé Mészaros - Birtokigazgatd - 2016 februar

ELEMZES SERVING

2 % vol. Az eszencia egyedilalléan gazdag és
Residual Sugar: 699 g/l koncentralt, az évjarat lenyomata, melyben
pH: 3.33 tokéletesen érzékelhet6 az aszlUszemek
Tartaric acidity: 9.2 g/l karaktere. Egy korty bel6le olyan, mint egy, ,
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utazas ismeretlen tajakra. 15 fokon javasolt
fogyasztasra. Magas cukortartalmanak
kdszénhetéen felbontas utan is évekig
eltarthato hitében.
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