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Maria Mansa, Vinho Branco, 2024
Douro DOC, Douro, Portugal

O vinho Maria Mansa é produzido pela Quinta do Noval a partir de uvas
cuidadosamente selecionadas, provenientes das zonas mais altas da Regido
Demarcada do Douro, que sao mais favoraveis a producdo de vinho branco.

A VINDIMA

CONDICOES METEOROLOGICAS

Um inverno chuvoso e um verdo ameno favoreceram a maturacdo das uvas,
resultando em vinhos frescos e complexos, tanto nos Vinhos do Porto como nos
vinhos DOC Douro.

A primavera humida permitiu um abrolhamento precoce em margo, seguido de um
inicio de verdo fresco, que atrasou o pintor para julho, garantindo uma maturacao
equilibrada. Apesar de algum stress hidrico em vinhas mais jovens durante agosto, a
maturacdo em setembro foi homogénea, favorecendo a qualidade das uvas. O calor
seco de agosto ndo prejudicou as vinhas, pois as reservas de agua no solo
mantiveram um crescimento equilibrado. Setembro trouxe dias amenos e noites
frescas, permitindo uma maturagdo fendlica lenta e uma colheita no momento ideal.

A vindima de 2024 decorreu em condigdes quase perfeitas, garantindo um ano de
elevada qualidade.

VINIFICAGAO

Apos desengace completo e prensagem suave das uvas, o vinho é fermentado em
cubas de ago inox a uma temperatura de 15°C durante um periodo de 20 dias. Ndo é
feita a fermentagdo malolactica.

VINHO

CASTAS
35% Cddega de Larinho, 25% Viosinho, 15% Arinto, 15% Rabigato, 10% Gouveio

ronvTORE ESTAGIO

B Todo o vinho estagiou em cubas de ago inoxidavel para promover as suas
caracteristicas frutadas e florais. E efetuada a batonnage uma vez por semana
durante trés meses antes da sua estabilizagdo.
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ABUSO DE ALCOOL E PERIGOSO PARA SUA SAUDE. CONSUMIR E APRECIAR COM MODERACAO.
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DEGUSTAGAO

Este Maria Mansa 2024 revela um perfil aromatico vibrante, com notas concentradas de flor de citrinos e frutos de
carogo maduros. Com corpo médio e estrutura refinada, apresenta-se harmonioso, marcado por uma acidez fresca e
uma complexidade frutada em camadas. Delicadas notas de salinidade e pimenta branca acrescentam profundidade,
enquanto o final longo e persistente é realcado pela sua frescura e equilibrio.

Carlos Agrellos - Diretor Técnico - 2025
Date de engarrafamento: maio de 2025

SERVICO
90C-110C

ANALISE

12.5 % vol.

Aclcar residual: 0.6 g/I
pH: 3.15

Acidez total: 6 g/I
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