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DISZNOKO

Disznokd Tokaji Dry Inspiration, 2023
Tokaji Dry, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

ID?JARASI KORULMENYEK

Nagy évjarat. Az év meleg volt, 2022-t6l eltéréen kevésbé forro, de csapadékos. Az enyhe tél
és hlivésebb, csapadékos tavasz utan valtozékony, az atlagosnal esésebb nyar szeptember
kdzepére tokéletes érést eredményezett. Az évjarat széraz borai gyumdlcsések, Udék és
kivalo egyensulyuak, az aszuk gazdagok, komplexek, tokéletes a botritisz-jelleg.

HARVEST
A teljesen érett, egészséges fiurtdket szeptember 15. és 27. koézo6tt kis ladakba (20kg)
szureteltik. A Disznokd birtok Oregebb sz6l6ibdl szedett tételeket kilén szureteltik és
kezeltik.

WINEMAKING

A Furmintot egész flrtdsen, bogydzas nélkil préseltik. A Harslevelli nagy részét bogydztuk
és préselés el6tt 24 6raig héjon aztattuk. Minden tétel eltéré boraszati eljarassal lett készitve,
kilénb6z6 fajélesztékkel illetve spontan erjesztéssel kisérletezve. Az erjesztés 2-5 éves, 225-
és 500 literes tolgyfa horddkban tortént melyeknek 10%-a Gj, zempléni télgyfahordé volt.

ABOR

SZ?L?FAJTAK AGEING

Furmint 90%, Harslevell 10% A bort 2 hoénapig az erjesztésnél hasznalt
hordokban érleltik. A novemberi hazasitast
kévetéen 5 hénapig acéltartalyokban
folytattuk az érlelést. 2024. judliusdban
palackoztuk.

TASTING

Vilagos szalmasarga szin. Viragos illat, csodalatos fehérgytimolcsos jegyekkel, szép tolgyes
flszerességgel. Szajban friss, kbzepes test, kerek savak, egyensulyos, j6 szerkezet jellemzik.
Laszlé Mészaros - Birtokigazgaté - 2024 oktober

FOOD PAIRINGS
Aperitif-ként, tenger gyimolcseihez vagy szarnyasokkal; vadhussal, sertés vagy borjuételek

mellé.

ELEMZES SERVING

13.2 % vol. A legjobb hitve (10°C) felszolgalni. Azonnali
Residual Sugar: 2 g/l fogyasztasra is ajanljuk, de a 2-3 év palackos
pH: 3.06 érlelést meghalalja.

Tartaric acidity: 6.2 g/l
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