
Quinta do Noval Nacional Vintage Port, 2024
Porto DOC, Douro, Portugal

La parcelle « Nacional » est nichée au coeur du vignoble de Quinta do Noval. Elle
abrite des pieds de vigne non-greffés, résistants au phylloxera, décrits comme «
attachés au sol de la Nation ». Ce grand vin est une fierté pour les Portugais et la plus
belle expression de l'extraordinaire terroir de Quinta do Noval.
Le Nacional est un phénomène à part et unique. Il ne suit pas nécessairement le
même rythme que le reste du vignoble. Certaines années, un Nacional est produit
tandis que Noval ne déclare pas le Quinta do Noval Vintage. D'autres années, Quinta
do Noval fait un grand Porto Vintage mais le Nacional ne s'exprime pas aussi bien.
Cependant, il peut nous arriver de produire à la fois un Porto Vintage et un Nacional,
qui ont toujours des personnalités très différentes.
Nous avons produit 167 caisses de Porto Quinta do Noval Nacional en 2024.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES
L’année 2024 a été marquée par un enchaînement de conditions météorologiques
quasi parfaites avec un hiver généreux en pluie et un début d’été doux, permettant
aux vignes de démarrer la saison dans les meilleures dispositions. Août et septembre,
avec leurs journées ensoleillées et leurs nuits fraîches, ont permis aux raisins
d’atteindre une maturité optimale. Résultat : des baies à l’acidité vive, des tanins
soyeux et une concentration profonde, promettant des Portos comme des vins DOC
Douro alliant fraîcheur et complexité.
Un début d’été plus frais que la normale a légèrement retardé la véraison jusqu’à la
mi-juillet, permettant aux raisins de se développer et de mûrir avec équilibre. Si
certaines jeunes vignes ont connu un stress hydrique en août, les pluies accumulées
en hiver ont constitué une réserve naturelle précieuse, assurant une maturation et
une évolution phénolique homogènes en septembre, révélant la qualité de cette
vendange. 
Le mois d’août, sec et sans précipitations, a mis à l’épreuve la résistance des vignes.
Heureusement, les réserves d’eau profondes, héritées des précipitations hivernales,
ont joué le rôle d’une irrigation naturelle. Les vieilles vignes, en particulier, ont puisé
dans ces ressources pour maintenir leur vitalité, préservant un feuillage vert, dense
et un raisin de grande qualité.

VENDANGES
La parcelle de Nacional a été vendangée le 30 septembre.

VINIFICATION
Nous le vinifions de la même manière que tous les autres raisins issus du vignoble de
Quinta do Noval. Vinification traditionnelle dans les lagares, cuves en pierre de granit
de la Quinta, avec foulage au pied pour obtenir le moût et assurer la meilleure
extraction possible des arômes, de la couleur et des tanins au cours de la
fermentation.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

http://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/LW2QGF/qrpdf


LE VIN

ASSEMBLAGE
100% Field Blend.
Élaboré à partir d'un assemblage complexe de plusieurs cépages du Douro, dont le Touriga Nacional, la Touriga
Francesa, le Tinto Cão, le Tinta Roriz et le Sousão.

ÉLEVAGE
Le Quinta do Noval Nacional Vintage est élevé 18 mois dans un foudre en bois de chêne et de châtaignier ancien,
d'une capacité de 2500 litres.

DÉGUSTATION
Le Porto Quinta do Noval Nacional Vintage 2024 présente une robe très profonde, presque opaque, et un nez d'une
grande complexité, mêlant des arômes de baies sauvages mûres, de cerise noire et de prune, relevés par des notes de
chocolat noir, de réglisse et d'épices délicates. 
Dense, concentré et très précis en bouche, il allie profondeur et pureté de fruit, soutenues par des tanins amples et
une fraîcheur qui lui apporte tension et structure. L'équilibre atteint dans ce millésime 2024 confère naturellement au
vin une harmonie et une définition remarquables. La finale est longue, précise et persistante. Un Nacional d’une
grande classe, structuré et racé, promis à un très long vieillissement.

Carlos Agrellos - Directeur Technique - avril 2026

SERVICE
Grand potentiel de garde : de 5 à 100 ans après la mise en bouteille.
Servir à température de cave (15-17°C). A boire dans les 48h après ouverture.

ANALYSE
19,5 % vol.
Sucre résiduel: 108 g/l
pH: 3,62
Acidité totale: 4,8 g/l
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