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THE VINTAGE

IDOJARAST KORULMENYEK

Az év idéjarasat hosszu tél, késoi riigyfakadas és viragzas, forrdé nyar jellemezte, amit
hlivosebb, esOs szeptember kovetett. A sz6l6 is csak késdbb kezdett érni, és a
botritisz megjelenésére is sokaig kellett varnunk. Szeptember végétdl aztan igazan
beindult az aszlUsodas, a botritisz folyamatosan fejlodott a szemeken, ami nagyon
sok, gazdag, tokéletes mindségl aszuszemet eredményezett.

HARVEST
A furmint tablakat szeptember 23. és november 11. k6z6tt, haromszor jartuk at, a
furtokbol az aszliszemeket szemenként kivalogatva.

WINEMAKING

Minden szireti nap végén az egyesével szedett aszUszemeket rozsdamentes
acélkadakban gyl(ijtottiik és november elejéig igy taroltuk. Az eszencia az asziszemek
sajat sulya altal kipréselt, szabadon kicsepegett leve. Naponta kb. fél liter nektart
kaptunk egy tartalybol, ezt 50 literes demizsonokba toltottik.

A BOR

SzZOLOFAITAK AGEING

Furmint 100% Az eszencia tételeit egyenként,
hozzdadott éleszté vagy kén nélkil a
pincénkben, kis Givegballonokban
taroltuk. Itt folyamatos, de nagyon lassu
erjedés ment végbe a teljes érlelési id6
alatt, igy az alkoholtartalom nagyon
alacsony maradt.
Az érlelés 2016 juniusaig tartott, a
kilonb6zd  tételeket egy tartalyban
hazasitottuk.
2016. juliusaban palackoztuk, 548 palack
készult.

TASTING

Vildgos bronz-arany szinl. Illatdban intenziv sargabarack lekvar, birsalma zselé,
citromhéj és méz. Szajban nagyon gazdag, jellegzetes savakkal, szaritott gylmolcs
izekkel, mézes, krémes szerkezettel.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgatd - 2023

ELEMZES
3.1 % vol.
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Residual Sugar: 625 g/I

pH: 3.11
Tartaric acidity: 9.7 g/l

SERVING

Az eszencia egyedildlléan gazdag és
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koncentralt, az évjarat lenyomata,
melyben tokéletesen érzékelhetd az
aszUszemek karaktere. Egy korty beldle
olyan, mint egy utazads ismeretlen
tajakra. 15 fokon javasolt fogyasztasra.
Magas cukortartalmanak kdszonhetéen
felbontas utan is évekig eltarthatd

hitében.
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