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EINE PORTS SINCE 1715

Quinta do Noval, Petit Verdot, 2017

Vinho Regional Duriense, Douro, Portugal

APRESENTACAO

O Petit Verdot é uma variedade superior com uma forte personalidade individual e um
enorme potencial de qualidade. E mais conhecido pela sua presenca em pequenas
proporcées nos lotes dos grandes vinhos do Médoc. Precisa de sol e calor para
amadurecer por completo, e adaptou-se extremamente bem ao Douro, produzindo
um vinho de casta Unica de carater e individualidade exuberantes.

A VINDIMA

CONDICOES METEOROLOGICAS

2017 ficou caracterizado pelo inverno frio e seco, seguido de uma primavera e verao
excecionalmente quentes e secos. Além da forte queda de chuva (25mm) no dia 6 de
Julho na Quinta do Noval, apenas 300mm cairam desde Novembro de 2016.

Junho foi o melds mais quente desde 1980, com temperaturas que atingiram os
42-44°C no vale do Douro durante a onda de calor sentida entre os dias 7 e 24 de
Junho. Devido a estas condicCdGes climatéricas extremas, todo o ciclo de crescimento
da vinha adiantou se 15 a 20 dias comparado ao ano de 2016. As vinhas suportaram
bem a escassez de agua e altas temperaturas. No final do meOs de Agosto a vindima
apresentou-se muito promissora e em excelentes condicCldes fitossanitarias.

VINDIMAS

A vindima comecOou muito mais cedo do que o habitual devido as condicClGes
climatéricas: no dia 17 de Agosto para os vinhos brancos e 21 de Agosto para os
tintos e vinhos do porto. Terminou no dia 28 de Setembro com temperaturas altas e
completa auseldncia de chuva.

VINIFICAGCAO
Este vinho é fermentado em cubas de inox durante 8 dias, onde em seguida decorre a
fermentagdo malolatica.

VINHO
— CASTAS
UINTADO NOVAL Este vinho é feito integralmente com Petit Verdot, das vinhas da Quinta do Noval, no
S coracgao do Douro.
g oo ESTAGIO
f SUIT YVERDOT O vinho é envelhecido em barricas de carvalho francés durante 12 meses, 45% em
2017 barricas novas.
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ABUSO DE ALCOOL E PERIGOSO PARA SUA SAUDE. CONSUMIR E APRECIAR COM MODERACAO.

PRHK1P



http://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/PRHK1P/qrpdf

DEGUSTAGAO )
Este vinho apresenta uma cor muito intensa que transmite desde logo a sua exuberancia. E muito expressivo com
aromas a frutos silvestres bem casados. A barrica estd muito bem integrada suportada pela estrutura tanica.

Melhorara em garrafa por muitos anos.

Carlos Agrellos, Diretor Técnico

SERVICO
160C-180C

ANALISE

14.5 % vol.

aglcar residual: 0.6 g/I
pH: 3.66

Acidez total: 5 g/I

Quinta Do Noval - Av. Diogo Leite, 256, 4400 - 111 Vila Nova de Gaia
}m Tel. 00351 22 3770270 - noval@quintadonoval.pt
QUINTA po NOVAL  www.quintadonoval.com/ B8 g @



http://www.tcpdf.org
http://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/PRHK1P/qrpdf

