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CONDICOES METEOROLOGICAS

O ano de 2022 ficarda marcado como um ano extraordinariamente seco, com
condicGes meteoroldgicas na nossa regido sem precedentes. Ainda assim, este ciclo
mostrou também a notavel resiliéncia das vinhas e das castas do Douro.

A precipitagdo registada durante este ano viticola foi de 364 mm, 276 mm abaixo da
média de 1970 a 2000. As condicbes meteoroldgicas foram favoraveis durante o
periodo de floracdo de maio e durante o crescimento dos bagos. Com um elevado
numero de cachos, era esperada uma boa vindima.

De 7 a 15 de julho, uma onda de calor trouxe consigo temperaturas didrias acima dos
40 °C, chegando a atingir os 45,5 °C sendo que a 15 de julho a vila do Pinhao
registou a temperatura mais elevada de sempre em Portugal: 47 °C. De 30 de julho a
10 de agosto, fez-se sentir uma nova onda de calor, com temperaturas acima dos 40
°C.

As altas temperaturas, juntamente com uma humidade relativa baixa, contribuiram
em grande medida para o oOtimo estado sanitario das uvas. Registaram-se
pouquissimas doengas relacionadas com a vinha, sendo que a maioria das parcelas se
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1-57>-1 manteve surpreendentemente verde e sem problemas de stress hidrico. Esta baixa
incidéncia de doengas verifica-se claramente pelo pequeno numero de cachos
PASSADOURO eliminados aquando do processo de selegdo das uvas nas nossas adegas durante a
vindima, e reflete-se ainda numa maior quantidade de vinho produzido.
VINDIMAS

A 25 de agosto, estavamos ja a colher as uvas tintas para vinhos do Porto e tintos
secos. O clima seco durante a época, juntamente com as reservas de agua baixas que
restringiram o crescimento da vinha, levaram a uma produgdo de cachos mais
pequenos, com bagos igualmente pequenos. Os vinhos possuem uma cor excelente,

/ e . com um aroma a fruta perfeitamente madura.
J/CDOURO A precipitacdo registada entre 12 e 14 de setembro (28,4 mm) causou uma
poc acentuada descida das temperaturas e melhorou o amadurecimento final das uvas.
vaonﬁ%ziwwmg T Decidimos interromper a vindima, dando as uvas alguns dias para secarem,

melhorarem a maturacdo fendlica e ganharem mais acglcar. Os nossos melhores
vinhos do Porto e tintos secos foram produzidos durante a Ultima semana de vindima
apos estas chuvas.

A vindima durou 37 dias e terminou a 27 de setembro. A produgdo total de uva na
Quinta do Noval foi de 705 pipas, menos 5 % que em 2021.

VINIFICAGAO

Este vinho é fermentado com controlo de temperatura em cubas de ago inoxidavel.
Todas as uvas sdo desengagadas e sujeitas a fermentagdo malolactica apds a
fermantagdo alcodlica.

e Quinta Do Passadouro - Av. Diogo Leite, 256, 4400 - 111 Vila Nova de

Quinta do Gaia
Tel. 00351 22 3770270 - noval@quintadonoval.pt
PASSADOURO d i

i quintadonoval.com/. BB oysumin e apreciar com MobERACAO.

PXS2RP



https://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/PXS2RP/qrpdf

CASTAS
35% Touriga Francesa, 20% Touriga Nacional, 20% Tinta Roriz,15% Field Blend, 10% Tinto Cao

ESTAGIO
O vinho foi envelhecido durante 10 meses: 75 % em tanques de ago inoxidavel, 3 % em barricas novas e 22 % em
barricas de carvalho francés com um ano de utilizagdo.

TERROIR

Altitude: 100-350 m

Solo: xisto

Sistema de plantacao: socalcos tradicionais em pedra de xisto e vinha ao alto

DEGUSTAGCAO

Boa concentracdo de cor, com tonalidade rubi profunda e brilho. O nariz revela boa intensidade aromatica, com notas
de amora, ameixa preta e cereja madura, complementadas por apontamentos de esteva, violeta, especiarias suaves e
chocolate. Um discreto toque fumado acrescenta complexidade e integra-se de forma equilibrada no conjunto. Na boca
apresenta bom volume e textura, com fruta madura bem definida, acidez equilibrada e taninos finos e polidos. A
estrutura reflete a concentracdo natural do ano de 2022, sem perder frescura, elegancia e precisdo. Final longo e
persistente, marcado por fruta preta, notas especiadas e uma subtil expressao floral.

Carlos Agrellos - Diretor Técnico - 2022
Data de engarrafamento: Maio de 2024

ANALISE

13.5 % vol.

Acucar residual: 0.6 g/I
pH: 3.61

Acidez total: 5.5 g/I
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