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DISZNOKO

Diszndkd Tokaji Dry Furmint, 2022
Tokaji Dry, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDOJARAST KORULMENYEK

2022 az eddigi legszarazabb és az egyik legmelegebb évjaratunk, ahol fiatalabb
Gltetvényeink egy része szenvedett az aszalyos nyarban. Ennek ellenére a kivald
termdéhelyeinknek és gondos valogatasnak koszénhetéen egy korai, szeptember eleji
szlret eredményeképpen friss és szép egyensulyd, Ude szaraz fehérborokat tudtunk
késziteni, a tolink megszokott stilusban és mindségben.

HARVEST

Nagyon koran, augusztus 31. és szeptember 7. kozoOtt szlreteltlink. A Disznokd
d(ilgir6l a sz6lot kulon szedtik és kilon dolgoztuk fel. A teljesen érett, egészséges
sz6I6t kis, 20 kg-os ladakba szireteltlk.

WINEMAKING

Az egyes terlletek termését kiilon, bogydzas nélkil, egész flrtésen préseltik, egy
éjszakan at héjon aztattuk, majd acéltartalyban erjesztettiik,

16-18°C h6mérsékleten. Almasavbontas nem tortént.

A BOR

SzZOLOFAITAK AGEING

Furmint 100% A kulon készitett furmint tételeket
decemberben hazasitottuk. A teljes tételt
nagy tartalyban, finom seprén 3 hdnapig
érleltik.
2023. marciusaban palackoztuk - 750 ml-
es tokaji palack, tvegdugdval.

TASTING

Vildgos szalmasarga szin, zoldes arnyalattal. Nagyon Ude, gyumdlcsos illat
mandulaval, fehér hasu Gszibarackkal, csonthéjasokkal, kortével. Szajban nagyon
friss, hangsulyos savakkal, jo egyensulyu, kellemes texturaval. Az utdiz enyhén édes,

asvanyos.
TOKAJI DRY . Laszlé Mészaros - Birtokigazgatd - 2023. marcius
FURMINT FOOD PAIRINGS
2942 | A Disznok8 Tokaji Dry Furmint egy kénnyen fogyaszthatd bor, minden alkalomra

tokéletes: szomjoltasra egy forrd nyari napon, kiséré kénnyl fogasokhoz, nagyszerd(
egy grillez6s barati estéhez. Kivald aperitif, nagyszer(i kisér6 akar kénnyl szdsszal
készitett halas fogasok (pl. hering), a tenger gylimolcseihez (kifejezetten osztrigdhoz
vagy kaviarhoz), de remekll parosithaté szarnyasokhoz, vadmadarakhoz és
saladtékhoz is.

.,  Diszndkd - 3910 Tokaj
DISZNOKO  Tel. +36 47 569 410 - disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu/ GG M

AZ ALKOHOLFOGYASZTAS VESZELYES AZ EGESZSEGRE IGYON MERTEKKEL

RSR1KH



https://www.disznoko.hu/
https://facebook.com/DisznokoTokaj
https://instagram.com/disznokotokaj/
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/
https://vincod.com/RSR1KH/qrpdf

ELEMZES

13.5 % vol.
Residual Sugar: 2 g/l
Tartaric acidity: 7.8 g/l
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SERVING

A Disznéké Tokaji Dry Furmintot legjobb
hidegen (10°C) felszolgalni. Felbontas
utan érdemes azonnal elfogyasztani.
Igyuk fiatalon, hogy frissessége és
asvanyossaga a legjobban érvényesuljon.
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