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DISZNOKO

Disznoko Tokaji Dry Furmint, 2022
Tokaiji Dry, Tokaj, Hungary

THE VINTAGE

IDGJARASI KORULMENYEK

2022 az eddigi legszdrazabb és az egyik legmelegebb évjaratunk, ahol fiatalabb ltetvényeink egy
része szenvedett az aszalyos nyarban. Ennek ellenére a kivaléd termdhelyeinknek és gondos
vdlogatdsnak koszonhetéen egy korai, szeptember eleji sziiret eredményeképpen friss és szép
egyensulyd, lde szdraz fehérborokat tudtunk késziteni, a téliink megszokott stilusban és
mindségben.

HARVEST

Nagyon koran, augusztus 31. és szeptember 7. kdzo6tt szireteltiink. A Diszndké diiléir6l a sz6l6t
kiilon szedtiik és kiilon dolgoztuk fel. A teljesen érett, egészséges sz6l6t kis, 20 kg-os ladakba
szlireteltuk.

WINEMAKING

Az egyes teriiletek termését kiilon, bogydzas nélkiil, egész fiirtdsen préseltik, egy éjszakan at
héjon aztattuk, majd acéltartalyban erjesztettiik,

16-18°C hémérsékleten. Almasavbontéds nem tortént.

ABOR

BLEND
100% Furmint

AGEING

A kiilon készitett furmint tételeket decemberben hazasitottuk. A teljes tételt nagy tartalyban, finom
seprén 3 honapig érleltiik.

2023. marciusaban palackoztuk - 750 ml-es tokaiji palack, ivegdugéval.

TASTING

Vildgos szalmasarga szin, zoldes arnyalattal. Nagyon lide, gyiimolcsos illat mandulaval, fehér
husu &szibarackkal, csonthéjasokkal, kortével. Szajban nagyon friss, hangsulyos savakkal, jé
egyensulyu, kellemes texturdval. Az utdiz enyhén édes, asvanyos.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgato - 2023. marcius

TOKAJI DRY : SERVING
FURMINT A Diszndké Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C) felszolgdlni. Felbontds utan érdemes
2022 _ i azonnal elfogyasztani. Igyuk fiatalon, hogy frissessége és dsvanyossdga a legjobban

érvényesiiljon.
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FOOD PAIRINGS
A Disznoké Tokaji Dry Furmint egy kdnnyen fogyaszthatd bor, minden alkalomra tokéletes: szomjoltasra egy forré nydri napon, kiséré

konnyl fogdsokhoz, nagyszerl egy grillez6s barati estéhez. Kivalo aperitif, nagyszer( kiséré akar konny( szdsszal készitett halas
fogasok (pl. hering), a tenger gyimolcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy kavidrhoz), de remekiil parosithaté szarnyasokhoz,

vadmadarakhoz és salatadkhoz is.

ELEMZES

13.5 % vol.

Residual Sugar: 2 g/I
Tartaric acidity: 7.8 g/I
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