
Noval Fine White Port
Porto, Douro, Portugal

O Noval Fine White tem uma cor amarela dourada. No nariz, revela um bouquet
frutado que se reflecte no paladar, com uma suavidade e cremosidade marcantes. É
um excelente vinho do Porto branco para acompanhar os seus aperitivos.

ELABORAÇÃO

VINIFICAÇÃO
50 % com maceração pelicular e 50% sem maceração melicular, em cubas fechadas
de aço inoxidável com uma temperatura controlada de 18-20°C.

VINHO

CASTAS
Malvasia Fina, Gouveio, Rabigato e Códega as castas que predominam entre as
tradicionais castas brancas da Região Demarcada do Douro.

ESTÁGIO
Noval Fine White é um lote de vinhos brancos com uma idade média de 2 a 3 anos,
envelhecidos em balseiros de madeira velha e cubas de inox.

SERVIÇO
7-9°C
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Quinta Do Noval - Av. Diogo Leite, 256, 4400 - 111 Vila Nova de Gaia
Tel. 00351 22 3770270 - noval@quintadonoval.pt
www.quintadonoval.com/     
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ABUSO DE ÁLCOOL É PERIGOSO PARA SUA SAÚDE. CONSUMIR E APRECIAR COM MODERAÇÃO.

http://www.tcpdf.org
http://www.quintadonoval.com/
https://facebook.com/WeAreNovalLovers/
https://instagram.com/quintadonoval_official/
https://youtube.com/channel/UCFwQyEz3Q8v18NpHpViNALg
https://linkedin.com/company/axa-millesimes/mycompany/
https://vincod.com/UM19XP/qrpdf

